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Comune di Vicchio

MENU PRIMAVERA 2025

Infanzia e primaria

lun mar Mer Gio ven

14 15 16 17 18

Menu di Pasqua

Spaghetti Tagliatelle al | Pasta alla

aglio e olio pomodoro fiacchieraia
Pasta, aglio, olio Tagliatelle, polpa di | Pasta, polpa di
evo pomodoro, cipolla, pomodoro, cipolla,
Pasta biologica di filiera carote, sedano, olive, pancetta,
toscana essiccata a basse b I I I I I
temperature del pastificio asilico, olio evo prezzemolo, aglio, olio
Palandri di Pistoia Tagliatelle fresche del evo

pastificio La Fiorita di Rufina, Pasta biologica di filiera

polpa di pomodoro biologica

Mer|UZZO al de “Lunica” del Mugello

toscana essiccata a basse
temperature del pastificio

Palandri di Pistoia, polpa di
pomOdoro ' BOCCOﬂC' nl d| Eomf)dsro biologica de
Merluzzo, polpa di llo fi Lunica” del Mugello,

. ollo nto prezzemolo fresco biologico,
wl pomodoro, farma' p olive biologiche italiane
—_ aglio, prezzemolo, | fritto
o olio evo Pollo, prezzemolo, P0|pel'te di
(ol Merluzzo zona FAO 27, . .
< prezzemolo biologico, pangra'tt'at.o, olio evo formagg|0

polpa di pomodoro Bocconcini di pollo M lla. ricott
f i di i Ozzarella, ricotta
biologica de “Lunica” del biologici di An;‘ado_r" ! !
Mugello, farina biologica di | Prezzemolo biologico, curcuma, patate,
Spighe Toscane di Bagno a pangrattato de La Bottega Cipolla, aglio, uovo,
Ripoli di Castino di Agliana ..
parmigiano,
U F . | . Insalata pangrattato,
aglo Ini prezzemolo, olio evo
. Insalata Ricotta del caseificio Faggiola di
II'ol
a O |O Palazzuolo sul Senio (Fi),
o . mozzarella del caseificio
FagIO|InI, olio evo COlomba Pascoli, prezzemolo fresco

biologico, curcuma biologica,
patate de Lunica del Mugello

Spinaci saltati
Spinaci, aglio, olio evo

Gli ingredienti in rosso sono di FILIERA CORTA (acquistati direttamente dal produttore), gli alimenti in verde sono anche a KM ZERO (locali, toscani).
L’olio € extra vergine di oliva biologico del territorio, la frutta € prevalentemente biologica o da produzione integrata o proveniente da produttori
locali, il parmigiano & parmigiano reggiano DOP, il pane fresco € preparato con farina di grani antichi e a kmo.
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