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SERVIZI INTEGRATI AREA FIORENTINA
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Comune di Vicchio

MENU PRIMAVERA 2025

Nidi d’infanzia

lun mar mer gio ven

12 13 14 15 Giornata 16

della celiachia

Pasta aglioe | Cremadi Crema di Risotto agli Pasta al
olio carote con pomodoro asparagi pesto
Pasta, aglio, olio | ). con pasta Riso, asparagi, cipolla, | pasta, basilico,
evo . H . . . .
prezzemolo, olio evo rmigian
pasta biologica difiiera | Orz0, carote, patate, | P25ta, polpadi Riso bio italiano Scott, parmigiano, pinoli,
toscana essiccata a basse basilico cipolla olio pomodoro, prezzemolo fresco biologico olio evo
temperature del pastificio ! ! d tat . . ’ Pasta biologica di filiera
Palandri di Pistoia evo pomodoro, patate, asparagi freschi toscana essiccata a basse
Orzo biologico dell’Az. Del cipolla, basilico, temperature del pastificio
Colle di Bientina (Pi), patate aglio olio evo H Palandri di Pistoia, basilico
f \ M erl uzzo al ;;leschlcle de Lunica del Pasta l;iologica di filiera Erltt?t: fresco deII'AIz. Agr. Toti di
ugello toscana essiccata a basse ovo, latte Bagno a Ripoli, parmigiano
pomOdOFO i - "o reggiano DOP, pinoli italiani
temperature del pastificio parmigiano, olio evo ’
Merluzzo, polpa di Prosciutto Palan?;i di Eistloia., polpadi- | yova biologiche di “OvoBettini”
. pomodoro biologica e ; i cin di P i :
pomodoro, farina, cotto batate de “Lunica” del Irr;gpgr;\;lgc;oc;u i::t;p;:gg;fgo Pollo salvia e
O aglio, prezzemolo, . Mugello, prezzemolo fresco | gella Mukki di Firenze, limone
— olio evo Prosciutto cotto biologico parmigiano reggiano DOP
(D | | Merluzzo zona FA0 47, _Pf°S°(‘;_‘tt°_c°“° 5‘;_"; con Pollo, farina, salvia,
rezzemolo biologico, ingredienti naturali di . i limone, olio evo
2 golpa di pomodorgo Alimentari Radice POl pette dl Zu cc h Ine Pollo Anti'biotic Free di
biologica de “Lunica” del . ’ 1 Amadori, salvia fresca dell’Az.
2 Mugello, farina biologica di | nsa |ata formagglo a I I OI IO Agr. Toti di Bagno a Ripoli,
Spighe Toscane di Bagno a | lat Mozzarella, ricotta, Zucchine, olio evo farina biologica dell’ Az. Agr.
Ripoli nsalata Zucchine fresche biologiche Spighe Toscane di Bagno a
C‘urcuma' Patate' dell’Az. Agr. Toti di Bagno a Ripoli | Ripoli
T cipolla, aglio, uovo,
Fagiolini al barmigiano c £
’ arote filo
u vapore pangrattato, Carot
T . arote
Fagiolini prezzemolo, olio evo

Ricotta del caseificio
Faggiola di Palazzuolo sul
Senio (Fi), mozzarella del
caseificio Pascoli,
prezzemolo fresco biologico,
curcuma biologica, patate
fresche de Lunica del
Mugello

Spinaci saltati
Spinaci, aglio, olio
evo

Gli ingredienti in rosso sono di FILIERA CORTA (acquistati direttamente dal produttore), gli alimenti in verde sono anche a KM ZERO (locali, toscani).
L’olio € extra vergine di oliva biologico del territorio, la frutta & prevalentemente biologica o da produzione integrata o proveniente da produttori
locali, il parmigiano & parmigiano reggiano DOP, il pane fresco € preparato con farina di grani antichi e a kmo.

menu validato dall’Azienda USL Toscana Centro prot. 3943740 del 4/8/22



