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Comune di Vicchio

MENU’ PRIMAVERILE 2026

Infanzia e primaria

lun mar Mer Gio ven

3 9 10

Minestra in Pasta al pesto | Riso al
brodo vegetale |dirucola pomodoro
Pasta, patate, bietole, | Pasta, rucola, Riso, polpa di
polpa di pomodoro, | |attuga, olio evo, | Pomodoro, cipolla,
cipolla, carota, sedano | narmigiano, pinoli | S€dano, carota, olio
S ’
Pasta blologlca di filiera Pasta biologica di filiera evo
toscana essiccata a bz?s.sg toscana essiccata a basse Riso bio italiano Scotti,polpa
temperz_a\thre_deI_ pastificio i temperature del pastificio di pomodoro biologica de
m Palandri di P!stma_, polpa di Palandri di Pistoia, “Lunica” del Mugello
pomf)doro biologica de. parmigiano reggiano DOP,
“Lunica” del Mugello, bietole pinoli italiani
fresche dell’ Az. Agricola Toti M e rl uzzo
Leonardo di Bagno a Ripoli . .
Polpette di impanato
Erittata formaggio Merluzzo,
Ll Mozzarella, ricotta, pangrattato, Ilrpone,
I Uovo, latte, prezzemolo, olio evo
f— .. . curcuma, patate,
o parmigiano, olio evo . ] Merluzzo zona FAO 27,
o Uova da allevamento all’aperto C|poIIa, agllo, uovo, p.angratta.to del panificio
dell’ az. Agricola Le Pescine, parmigiano, Fl.orav?ntl, prezzemolf) fresco
< parmigiano reggiano DOP, ttat b|o!og|co dell’ A.z. Agricola
Latte biologico di Agriambiente pangrattato, Tf’t' L.eonardo diBagno a
del Mugello prezzemolo, olio evo | Ripol
Mozzarella fresca del
Caseificio Pascoli, ricotta Ca rote ﬁ I (o)
H H% Y PN H biologica fresca di
\ } FagIOI Inia ” Ol 10 Agriambiente, curcuma Carote

Fagiolini, olio evo biologica, uovo biologico,
parmigiano reggiano DOP,
pangrattato del panificio
Fioravanti, prezzemolo
fresco fresco biologico dell’
Az. Agricola Toti Leonardo di
Bagno a Ripoli

Spinaci saltati
Spinaci, aglio, olio
evo

Gli ingredienti in rosso sono di FILIERA CORTA (acquistati direttamente dal produttore), gli alimenti in verde sono anche a KM ZERO (locali, toscani).
L’olio & extra vergine di oliva biologico del territorio, la frutta € prevalentemente biologica o da produzione integrata o proveniente da produttori
locali, il parmigiano & parmigiano reggiano DOP, il pane fresco & preparato con farina di grani antichi e a kmo.
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