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 Pasta alla 

carreƫera 
Pasta, polpa di 
pomodoro, olio evo, 
prezzemolo, aglio 
Pasta biologica di filiera 
toscana essiccata a basse 
temperature del pasƟficio 
Palandri di Pistoia, polpa di 
pomodoro biologica de 
“Lunica”, prezzemolo fresco 
biologico dell’Az. Agricola ToƟ 
Leonardo di Bagno a Ripoli  
 

Squacquerone 
Squacquerone  
Squacquerone DOP del 
caseificio Pascoli 
 
 

ErbeƩe saltate 
Spinaci, bietole, aglio, 
olio evo 
  

 
 

Pasta alla 
pomarola 
Pasta, polpa di 
pomodoro, 
cipolla, sedano, 
carota, olio evo 
Pasta biologica di filiera 
toscana essiccata a 
basse temperature del 
pasƟficio Palandri di 
Pistoia, polpa di 
pomodoro de “Lunica” 
del Mugello 
 

Hamburger 
di manzo 
Manzo, pane, 
laƩe, uovo, 
patate, aglio, 
salvia, rosmarino, 
prezzemolo, olio 
evo 
Carne biologica della 
CAF del Mugello, laƩe 
biologico di 
Agriambiente del 
Mugelllo, pane bianco 
biologico del forno 
FioravavanƟ di 
Scarperia, uova 
bioloigche,  
 

Insalata 
verde 
Insalata 
 

Riso al 
parmigiano 
Riso, parmigiano, 
burro, laƩe 
Riso bio italiano Scoƫ, 
parmigiano DOP, burro 
dell’Az. Montanari e 
Gruzza,   
laƩe biologico di 
Agriambiente del 
Mugello 
 
 
 

Pesce al 
forno 
Merluzzo, 
rosmarino, salvia, 
aglio, farina, olio 
evo, limone 
Merluzzo zona FAO 47, 
farina biologica di Monna 
Giovannelli di Bagno a 
Ripoli 

 
 

Pomodori 
Pomodori 
 

Pasta all’olio 
Pasta, olio evo 
Pasta biologica di filiera 
toscana essiccata a basse 
temperature del pasƟficio 
Palandri di Pistoia 
 

Uova 
strapazzate 
Uova, laƩe, 
parmigiano, 
burro, olio evo 
Burro dell’Az. 
Montanari e Gruzza,   
laƩe biologico di 
Agriambiente del 
Mugello 

 
 
 

Carote 
brasate 
Carote, olio evo, 
cipolla, 
prezzemolo 
Carote fresche 
biologiche dell’Az. 
Agricola ToƟ Leonardo 
di Bagno a Ripoli 
 

 

AP
RI
LE

 

Gli ingredienti in rosso sono di FILIERA CORTA (acquistati direttamente dal produttore), gli alimenti in verde sono anche a KM ZERO (locali, toscani). 
L’olioÊèÊextraÊvergineÊdiÊolivaÊbiologicoÊdelÊterritorio,ÊlaÊfrutta èÊprevalentementeÊÊbiologicaÊoÊdaÊproduzioneÊintegrataÊoÊprovenienteÊdaÊproduttoriÊ
locali,ÊilÊparmigiano èÊparmigianoÊreggianoÊDOP,ÊilÊpane frescoÊèÊpreparatoÊconÊfarinaÊdiÊgraniÊantichiÊeÊaÊkm0. 


