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Comune di Vicchio

MENU’ PRIMAVERILE 2026

Primaria e infanzia
Lun Mar Mer Gio Ven

18 19 20 21 22

'PRT . . .
Pasta all’olio Crema di Pasta al pesto | Riso basmati Pasta burro e
Pasta, olio evo fagioli con di melanzane | Risobasmati salvia
Pasta biologica di filiera .
toscana essiccata a basse pa sta Pasta, melanzane, ini di Pasta, burro, salvia
temperature del pastificio o ) aglio, rosma rino, BOCCOﬂCl ni | Pasta biologica di filiera
Palandri di Pistoia Fag|0||, pasta, p0|pa di inoli .. toscana essiccata a basse
pomodoro, cipolla, pInoll, parmigiano, p0”0 a”a temperature del pastificio
. . olio evo, basilico Palandri di Pistoia, salvia
Me rl uzzo a I aglio, rosmarino, Pasta biologica di filiera curcuma fresca biologica dell’ Az.
fornO salvia, sedano, olio toscana essiccata a basse Pollo, curcuma, farina, Agricola TOti Iieonardo di’
evo, patate temperature del pastificio latte. olio evo Bagno a Ripoli, burro dell’Az.
Merluzzo, rosmarino, | pasta biologica di filiera Palandri di Pistoia, o e ) Montanari e Gruzza
. . . ¢ iccataa b melanzane fresche biologiche | Pollo A.F. di Amadori, curcuma
salvia, aglio, farina, oscana essiccata a basse dell’ Az. Agricola Toti biologica, salvia e rosmarino

temperature del pastificio

freschi biologici, farina
Palandri di Pistoia, Fagioli

biologica di Monna POI pette dl

olio evo, limone Leonardo di Bagno a Ripoli,

Merluzzo zona FAO 47, capperi || pislogici dell’ - basilico fresco biologico dell’
gici dell’Az. Del Colle di . A . : : .
italiani, farina biologica di Bientina (Pi), polpa di Az. Agricola Toti Leonardo di Glovaﬁne”é di Bﬁgng a Rlpoll, CECi
. lla di PR Bagno a Ripoli latte biologico di Agriambiente
O Monna Giovannella di Bagno a | pomodoro de “Lunica” del del Mugello )
—_— Ripoli, prezzemolo fresco Mugello, salvia fresca Ceci, patate, uovo,
() | biologico e salvia fresca biologica C t pangrattato, cipolla,
biologi i i
() || biologica ) Mozzarella arote aglio, rosmarino,
<§E Sformato di Voszarella prezzemolate |parmigiano, latte,
i ane, olio evo
c s 1 alia | ZUCChine M lla fresca biologica di | Carote, prezzemolo pane,
Fagiolini all’olio _ r ot aot oo N aiio ev " | cecibiologici dell Az. Del
Fagiolini, olio evo Zucchine, patate, olioevo | Colle di Bientina (Pi), uovo
, cipoIIa, olio evo, ainO, ) Carte fr'esche blploglche del! biologico, Pangrattato del
. PO m Od ori Az. Agnco.la T9t| Leonardo di forno di Fioravanti,
uovo, ricotta, ] Bagno a.RIpO.|I, Prezzemolo parmigiano reggiano DOP,
pa rmlglanol Pomodoﬂ fresco biologico latte biologico di

prezzemolo, Agriambiente del M.u.gfello,
pane fresco del Panificio

pa ngrattato Fioravanti di Scarperia

Uova biologiche, ricotta fresca

biologica di Agriambiente del

Mugello, parmigiano reggiano

DOP, pangrattato del Panificio Ca rOte e

Fioravanti di Scarperia, .

zucchine fresche del Lunica del ZUCCh ine

Mugello Carote, zucchine
Zucchine fresche de Lunica
del Mugello

Insalata mista

Insalata, carote, mais
Mais italiano

Gli ingredienti in rosso sono di FILIERA CORTA (acquistati direttamente dal produttore), gli alimenti in verde sono anche a KM ZERO (locali, toscani).
L’olio € extra vergine di oliva biologico del territorio, la frutta € prevalentemente biologica o da produzione integrata o proveniente da produttorilocali,
il parmigiano & parmigiano reggiano DOP, il pane fresco € preparato con farina di grani antichi e a kmo.

menu validato dall’Azienda USL Toscana Centro prot. 3943740 del 4/8/22



